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W I T E T S C H K A
Cafe . Bar



Willkommen
Die Geschichte des Hauses 
Allerheiligenplatz 1 sowie die der Familie Andersch 
ist gleichermaßen traditionell wie auch historisch 
mit der Stadt Wr. Neustadt verbunden. So ist das 
Haus eines der ältesten des Wiener Neustädter 
Kerns, genauso wie die Familie Andersch-Günther 
einer der ältesten Familien der Stadt ist.

Als Gründer der Wr. Neustädter Lokomotivfabrik 
durch Wenzel Günther und der KuK-Stärkefabrik 
durch Ludwig Günther, folglich durch die Heirat 
dessen Tochter Johanna mit dem bekannten
Wiener Kaufmann Karl Andersch von ihm
betrieben, später der erste Autozubehörhandel 
gleich nach dem Krieg und die erste Ford-Vertre-
tung für den Bezirk Wr. Neustadt Mitte der 50er 
Jahre gegründet von meinem Großvater Karl, 
durfte die Familie Andersch immer ihren Teil zum 
wirtschaftlichen aber auch dem gesellschaftlichen 
Leben der Stadt beitragen - wie auch jetzt.

Dem gegenüber steht die wechselhafte 
Geschichte des heutigen Standorts unseres Cafés: 
Im 14. Jh. Synagoge, Ende des 15. Jh. katholische 
Allerheiligenkapelle - so erhielt dieser Platz auch 
seinen Namen - 1837 bis 1910 evangelisches
Bethaus und Schule. 1911 hielt dann die 
Gastronomie durch die Familie Aibler Einzug in 
dieses Haus. Die Eheschließung der Tochter 
Johanna mit dem Gastwirt Franz Witetschka legte 
den Grundstein des heutigen Betriebes, der bis 
zum Jahr 1989 von Eduard Witetschka 
geführt wurde.

1989 begann die Geschichte der Familie Andersch 
und des Café Witetschka miteinander zu
verschmelzen, als mein Vater Peter Andersch, 
weithin bekannter Unternehmer und Fußballmäzen, 
neben dem Autozubehörhandel auch die
Geschäftsführung des damals von der Familie 
Schärf übernommenen Café Witetschka innehatte. 
Ab diesem Zeitpunkt war auch ich selbst im Lokal 
engagiert und startete, neben Ausbildung und
Beruf, meine Gastronomielaufbahn, die mich
folglich in nahezu alle namhaften Gastronomie-
betriebe der Stadt führen sollte.

Im Jahre 1992 erlebte das Lokal mit der Übernahme 
des Betriebes durch Herbert Willfurth einen 
enormen Aufschwung und stellte über Jahre hinweg 
DAS Szene-Lokal und den Kulturmittelpunkt der 
Stadt dar - weit über deren Grenzen hinaus. Viele 
Jahre durfte auch ich immer wieder den Weg mit 
Herbert und den Stammgästen, viele inzwischen
zu Freunden geworden, mitgehen.

Heute bin ich in der glücklichen Lage meine jahre-
lange „Berufung“ zum Lebensmittelpunkt gemacht 
zu haben – nämlich die Liebe zur Gastronomie
verbunden mit Dienstleistung und Service für
unsere Gäste, wobei Ihr Qualitätsanspruch unsere
Herausforderung darstellt und Ihre Zufriedenheit
zur Herzensangelegenheit wird. Seien Sie deshalb 
versichert, dass mein Team und ich jederzeit 
bemüht sind Ihren Ansprüchen gerecht zu werden! 
Zögern Sie deshalb nicht mich selbst betreffend 
Wünsche, Beschwerden, aber auch Anregungen 
jederzeit zu kontaktieren - entweder persönlich
oder unter my@witetschka.com

Ihr Oliver Andersch und Team

welcome

OCHENKARTE



			 
Ristretto				  
Kleiner Espresso			
Kleiner Macchiato			
Kleiner Brauner			
NEU  Schlawiner			
Espresso mit Obers

Großer Espresso			
Großer Macchiato			
Großer Brauner			
Melange 				
Verlängerter				
Cappucino Classico 		
Cappucino Viennese		
mit Schlagobers
Caffé Latte 				

Kaffee Spezialitäten
  Tiramisu Latte		
  Vanilla Cappucino		

Macadamia	
Espresso mit Milch und Milchschaum,
Macademia und Nusskrokant 
Latte Macchiato			
Caramel Macchiato			
White/Dark Moccachino®

Chai Latte 	
WITEiskaffee	 		
Affogato				
Espresso mit cremigem Vanilleeis

the realtaste

WIT Quartett

3 Petit Four + 1 MELANGE

COFFEE ALWAYS WORKS

Unsere Alternativen zur Vollmilch:
Laktosefrei, Mandel, Hafer, Soja, Kokos

Alle
Kaffees
auch
To Go!

Alle Kaffees auch mit Geschmack  
Vanille, Amaretto, Karamell, Haselnuss

Schokolade
Heiße Schoko mit Schlag		
auf Wunsch mit Schuss Rum
oder Amaretto       			

KIDS Choco-Latte			
mit Schlagobers, Schokostreusel, Smarties



Sünden			 

Guglhupf (2 Stück)			
Sachertorte				
Apfelstrudel				
Topfenstrudel
Cremeschnitte
Kardinalschnitte			

Cheesecake				
Schokosoufflé			
mit flüssigem Kern auf Vanillespiegel
mit cremigem Vanilleeis  +1,50

Haus-Tiramisu

Petit Four				

Portion Schlag			
Vanillesauce				
Cremiges Vanilleeis			

sweetdreams
... ARE MADE OF THESE!

Schokosouff lé

Kardinalschnitte

Caramel Macchiato

Weitere Süßspeisen
in unserer

Kuchenvitrine!

Pancakes
& Waffeln
Natur				
Wahlweise Erdbeer, Schoko,
Karamel oder Ahornsirup 

Schoko-Banane			
Nougatcreme, Banane, Schokosirup,
geröstete Mandeln

Berry & Fruit			
Frische Früchte & Beeren,
geröstete Mandeln, Erdbeerpüree 

Strawberry Cheesecake	
Cheesecake, Erdbeerpüree, Crumbles



Green Jasmine
GRÜNER TEE • MIT JASMINBLÜTEN 
EXTRAKTION: 2 - 4min.

Chai Chai
GEWÜRZTEE • NATURBELASSEN 
EXTRAKTION: 5min.

Gyokuro Shadowed
GRÜNER TEE • NATURBELASSEN  
EXTRAKTION: 2 - 4min.

English Breakfast Leaves
SCHWARZTEE • NATURBELASSEN
EXTRAKTION: 3 - 5min.

Premium SF Darjeeling
SCHWARZTEE • NATURBELASSEN  
EXTRAKTION: 3 - 5min.

Earl Grey
SCHWARZER TEE • MIT BERGAMOTTEÖL
EXTRAKTION: 3 - 5min.

Rooibush High Grade
KRÄUTERTEE • NATURBELASSEN
EXTRAKTION: 5min.

Pure Mintpower
KRÄUTERTEE • NATURBELASSEN 
EXTRAKTION: 5min.

Blossoms Of Camomile
KRÄUTERTEE • NATURBELASSEN
EXTRAKTION: 5min.

Herbal Sweetness
KRÄUTERTEE • NATURBELASSEN          
EXTRAKTION: 3 - 5min.

Fruit Nature
FRÜCHTETEE • NATURBELASSEN 
EXTRAKTION: 5min.

Fruit Triple Flavour
FRÜCHTETEE • ZART AROMATISIERT  
EXTRAKTION: 5min.

Tee 			

some likeit hot 
... SOME COOOOOL

					   

White/Dark Moccachino®

White/Dark Chocolate
Chai Latte	    
NEU  Tiramisu Latte		
NEU  Vanilla Cappucino		
				 

Iced 	

Shakes 

Alle Teesorten
auch als Eistee erhältlich!

Oreo, Erbeere, Vanille, Schoko, Banane

Frozen 
Limonade   
Zitrone/Limette, Himbeer/Zitrone, Exotic 
Ingwer/Limette/Minze, Holunder/Melisse

JETZT NEU!
Lemontree und Raspberry

zum Selberbrühen!



BIO-Limonaden
0,25L					      
0,5L					

Zitrone/Limette, Himbeer/Zitrone,
Ingwer/Limette/Minze, Holunder/Melisse,
Cranberry, Exotic/Maracuja,
Almkräuter/Minze, Lavendel/Zitrone

Frisch gepresst
0,25L				
Orange, Apfel, Karotte
auf Wunsch mit Ingwer oder Olivenöl

Durstlöscher
Montes Mineralwasser	 0,33L	
prickelnd oder still	 0,75L        

Organics Simply Cola	 0,25L        
BIO
Coca Cola Light		  0,33L        
Coca Cola Zero		  0,33L        

Organics BIO			 0,25L        
Black Orange, Bitter Lemon,
Tonic Water, Ginger Ale

Soda Zitrone
prickelnd oder still        

Red Bull			 0,25L	
Original, Sugar Free, Editions

RAUCH Fruchtsäfte 0,2L 
pur 
mit einer 0,25L Karaffe Wasser/Soda          

Orange, Bio-Apfel Naturtrüb, Pfirsich, Marille, 
Multivitamin, Schwarze Johannisbeere, 
Erdbeere, Mango

Wasser 0,3L
Servicepauschale 

prickelnd oder still

re:freshyourself
& YOUR SOUL

BIO-Eistee 0,25L      
0,5L     

Limette/Zitrone & Pfirsich

0,25L 
0,50L 

Soda 0,25L 
 0,50L



SpritzerSprizzz

Prosecco DOC vom Fass	 	

Rosé Frizzante  		

Prosecco Superiore DOCG	

Schlumberger Sparkling		

Champagner MOET & CHANDON		
Impérial					
Rosé Impérial, ICE Impérial,
ICE Impérial Rosé	

... is our Signature

yourbig time
WITH OUR SELECTION

Prosecco vom Fass
   Glas    0,1L     

Karaffe  0,25L  

Spritzer 0,25L 
aus unserem besten gmischtn Satz

0,25L 

0,25L 

0,25L 

0,25L 

	













Aperol Sprizz				
Aperol, Weißwein,Soda, Orange

Hugo						
Prosecco, Holunder, Limette, Minze

Rosato					
Ramazotti Rosato, Prosecco, Basilikum

Milano					
Campari, Prosecco, Cranberry, Minze

Lillet Sprizzz					
Lillet blanc, Holunder, Soda, Gurke

WITLillet Rosé					
Lillet rosé, Rosenwasser, Rosenblätter

WITLillet Berry				
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren

Campari Sprizzz				
Campari, Prosecco, Soda 

NEU  Americano				
Campari, Vermouth Rosso, Soda

NEU  WITSprizzz				
Sanbitter, Prosecco, Orange

ALKOHOLFREI
Sanbitter Sprizzz 
Orange oder Soda

Martini Vibrante Sprizzz 			
Martini Vibrante,Tonic, Orange



Cuveé Fresh & Easy		
Bayer, Donnerskirchen

Grüner Veltliner DAC		
Weinviertel 

Welschriesling DAC		
Süd-Steiermark

Gemischter Satz DAC		
Wien

Gelber Muskateller 
Donnerskirchen

Sauvignon Blanc		
Süd-Steiermark

WITRosé		

Haus-Cuveé ZW/BF		
Bayer, Donnerskirchen

Zweigelt Selection DAC	
Salzl, Ilmitz

Merlot Muschelkalk		
Haiden, Oggau

Blaufränkisch Cuveé Classic  
Igler, Deutschkreuz
Zweigelt Reserve		
Salzl, Ilmitz 

Cuveé Big John			
Scheiblhofer, Andau

Hausbier vom Fass	 0,2L		
0,3L		

Flaschenbier
Heineken 			 0,3L		
Corona 			 0,3L		
Zwettler Dunkles 		 0,5L		
Gösser Naturradler 0,3L		
Gösser Naturgold		 0,3L		
alkoholfrei

Bierspezialitäten

Die Weisse 0,5L   
In der Bügelflasche - naturtrüb,
flaschenvergoren

Weitra Bräu „Das Helle“    0,3L     
Mild im Antrunk, mit einer gering
dosierten Kohlensäure.

Kaltenhausen Pale Ale 0,3L   
Erweckt die jahrhundertelange
Kaltenhauser Tradition des obergärigen
Bierbrauens zu neuem Leben.

Zwettler Saphir 0,3L   
Das Premium Pils

Bier Weine

re:freshyourself
... AND BE READY

Antipasti-Teller
Bier des Monats vom Fass

Unser Personal informiert Sie über
weitere offene Weine und
ausgesuchte Bouteillen!

0,125L 



										



Frühstück
Mo-Fr bis 11h, Sa-So bis 14h	

for yourdaybreak
TO TAKE OFF!

Zu jedem Frühstück servieren wir die 
zweite Tasse Heißgetränk um nur 1,-

Good Morning Burger

Das Witetschka - für zwei

WITBrioche	

B
is

 1
1

 U
h

r	

Das feine Schnelle 
1 Gebäck/Brot nach Wahl, Butter oder Frischkäse, Gartengemüse,
Beinschinken vom Windisch und Käse. Auf Wunsch auch mit Putenschinken 
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee

Das Klassische  
2 Gebäck nach Wahl, Butter oder Frischkäse, Gartengemüse, 
Beinschinken vom Windisch und Käse, Marmelade/Honig/Nutella
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee 

Das Feinschmecker 
2 Gebäck nach Wahl, Butter oder Frischkäse, Gartengemüse,
Salami, ital. Rohschinken, Käse, Marmelade/Honig/Nutella 
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee 

Das WITETSCHKA - für ZWEI 
4 Gebäck nach Wahl, Butter oder Frischkäse, hausgemachter Aufstrich, Salami, 
Beinschinken vom Windisch, ital. Rohschinken, Käsevariation, Gartengemüse, 
Marmelade/Honig/Nutella 
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee 

Das Lachsfrühstück 
Mit Bio-Lachs, Butter oder Frischkäse, frischem Oberskren und getoastetem Weißbrot 
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee 

Das Vegane 
Mit reichlich Gemüse, Hummus, Avocado und frischen Früchten
wähle zwischen kl. Espresso, kl. Brauner, Melange, Verlängerter, Cappuccino oder Tee 

Zu jedem Frühstück servieren wir die 
zweite Tasse Heißgetränk um nur 1,-
Zu jedem Frühstück servieren wir die 

zweite Tasse Heißgetränk um nur 1,-
Zu jedem Frühstück servieren wir die 

zweite Tasse Heißgetränk um nur 1,-

TIPP: Glas Frizzante oder frisch gepresster 
Orangensaft zum Frühstück um nur 3,-



Extras
Vollkornbrot vom Statzinger 3 Scheiben 

knusprige Kaisersemmel 
Buttercroissant
XXL-Kornspitz
Spezialweckerl
glutenfreies Gebäck
Weiches Ei / Ei im Glas / Spiegelei 
Butter / Frischkäse
Marmelade / Nutella / Honig 
Beinschinken vom Windisch 
Salami / ital. Rohschinken Portion 
Käse mild / würzig
Weichkäse Brie / Blauschimmel 
Bio-Räucherlachs
Aufstriche 3er Variation 
Avocado-Mash
Naturjoghurt
mit frischen Früchten 
Früchtevariation

Das Vegane

Shakshuka

Avocadobrot

morningworld
YOUR PERFECT DAYSTARTERS

Morning
Specials
Eierspeise 
aus 3 Eiern mit Gebäck	
(mit Trüffel- od. Kernöl +1,-) 

Ham oder Bacon & Eggs		
mit 2 Eiern mit Gebäck 

Omlette 
aus 2 Eiern mit Gebäck
nach Ihren Wünschen zubereitet   
wahlweise Schinken, Käse, Paprika,
Zwiebel, Tomaten

Italienische Eierspeise 
aus 3 Eiern, Ruccola, Grana Padano,
getrocknete Tomaten, Gebäck

NEU  WITBrioche				
Flaumige Eierspeise und knuspriger 
Speck auf geröstetem Butter-Brioche

Good Morning Burger			
Brioche, Bacon, Spiegelei, Tomate,
Avocado, Joghurtmayo

Shakshuka 
Tomaten, Zwiebel, Paprika, 2 Eier,
frischer Koriander
mit Feta oder Cottage Cheese +1,50

Gefülltes Croissant
mit Schinken und Käse 

 mit Eierspeise und Rucola 
mit Lachs und Ei  



Müsli 
mit Milch oder Joghurt
Gerne auch vegan  mit Kokos- oder Hafermilch

Bircher Urkorn 
mit Nussmix, Apfel, Feigen, Zimt

Beeren Crunchy 
Haferflocken, Waldbeeren, Mandeln 

Honig Granola 
Knusprige Vollkornhaferflocken, Sesam, Honig 

Schoko Crunchy 
Vollkornhaferflocken,
Kokos, Schoko

aus Tiroler Bio-Manufaktur 

Pancakes & Waffeln 

Porridge
hausgemacht

         und Bio-LOGISCH!

Schoko-Banane
Powerfood-Hafer, Banane, Schoko, 
Sonnenblumen- u. Kürbiskerne

Brombeer 
Haferkleie, Brombeeren, Sultaninen

Erdbeer-Chia 
Haferkleie, Erdbeeren, Chiasamen

sweet stuff around the cloc

Natur											
Wahlweise Erdbeer, Schoko, Karamel oder Ahornsirup 

Schoko-Banane										
Nougatcreme, Banane, Schokosirup, geröstete Mandeln

Fruit & Berry										
Frische Früchte & Beeren, geröstete Mandeln, Erdbeerpüree 

Strawberry Cheesecake							
Cheesecake, Erdbeerpüree, Crumbles

AUCH MIT

SCHLAG

all aroundthe clock
LIFE IS SWEETER WITH US

Fruit & Berry

Erdbeer-Chia Porridge

Schoko-Banane 

k



- Hühnerfilet, Tomate, Mozzarella, Pesto
- Pulled Beef, Coleslaw, karamellisierte Zwiebel
- Gebackener Camembert, Tomate, Preiselbeeren

							 NEU  Camembert Prime Cut 
200g saftiger Prime-Cut, Tomate,
geschmolzener Camembert, Preiselbeeren, 
Blattsalat, Sour-Cream und 1 Dip-Sauce nach Wahl 

Prime-Cut  

WITBurger
Best in town

NEU  WIT-Slider-Trilogie
Die handliche Variante oder zum Teilen:

BEST IN TOWN

	










Real
handmade,

always
fresh!

Slider-Trilogie

simply tasteful

Prime-Cut

Zu jedem Burger Süßkartoffel- oder French-Fries 
um nur 3,-

Ein perfekter Mix aus 200g magerem Brisket und saftigem Flank mit gebratenem Speck, 
Cheddar, karamellisierte Zwiebel, Spiegelei, Salat-Mix, Tomaten, Burgersauce, 
Knoblauch-Mayo und 2 Dip-Saucen nach Wahl

Pulled Beef 
Langsam gegarter Rindernacken auf Coleslaw-Salat, roter Zwiebel, knackiger Salat-Mix 
BBQ-Sauce und 1 Dip-Sauce nach Wahl

Crunchy Chicken  
Zarter Chicken-Burger in pikanter Cornflakes-Panade auf Zupfsalat, Grillgemüse, Sour-
Cream und 1 Dip-Sauce nach Wahl

VEGAN Crunchy 
mit Weizen-Proteinlaibchen in Cornflakes-Panade und veganer Joghurt-Mayo zubereitet 



French

American

Italo

Sacherwürstel/Lange Scharfe 
vom Windisch, 1 Gebäck, Senf, Kren

Baked Bread
WORLDWIDE HOT STUFF

 Italo 
Knuspriges Ciabatta, Tomate, Pesto, 
Basilikum, mit Mozzarella überbacken

		
Pulled Beef, Coleslaw, roter Zwiebel,
BBQ-Sauce, mit Cheddar Cheese überbacken

Austrian				
Krustenbrot, Schinken od. Salami od. Speck
Frischkäse, Paprika, Zwiebel
mit Emmentaler überbacken

French 
Krustenbrot, Frischkäse, Feige, Apfel,
Weintraube, mit Camembert überbacken

classicjourney
TRADITION MEETS MODERN

mit Avocadomash und
pochiertem Ei

+ Feta oder Cottage Cheese 1,50
+ Rohschinken 2,-
+ Räucherlachs 3,-

Avocado Bread 
mit Avocadomash und pochiertem Ei

+ Feta oder Cottage Cheese 1,50
+ Rohschinken 2,-
+ Räucherlachs 3,-
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WIT
   
Klassiker

Butterbrot 
3 Scheiben Vollkornbrot vom Statzinger 
mit Schnittlauch oder Kresse

Eierspeisbrot 
mit Schnittlauch ( mit Kernöl +0,50)

Schinken-Käse Toast
mit Beinschinken vom Windisch
Käsetoast 

Bauerntoast 
Schwarzbrot, würziger Schinken und Käse, 
roter Zwiebel  (mit Spiegelei +2,-)

WITThunfischsalat 
Der Bestseller seit 1988
mit Gebäck

Clubsandwich 
Das Original seit 1998

Klassik 
Thunfisch

Nachos 
mit Jalapenos und Käse überbacken

Gebackene Hühnerstreifenen   
auf Blattsalat



Calamari-Bowl 
Gegrillte Baby-Calamari in leichter Knoblauch-Marinade,
Gewürz-Reis, Grillgemüse, italienischer Salat-Mix

Falafel Bowl 
Falafel, Humus, Reis, geröstetes Gemüse, Salat-Mix,
geschmorte rote Rübe

Vegane Super-Bowl 
Reis, Bio-Tofu, Gemüse-Mix, Avocado, Hummus, Sprossen-Mix

Hawaiian Prawn-Bowl 
Chili-Knoblauch-Garnelen, gebratene Ananas, Reis, Gemüse-Mix

Chicken-Bowl 
Maishendlbrust, Reis, Tomaten, Gemüse-Mix, Avocado

Caprese-Bowl 
Büffelmozzarella, bunte Tomaten, Pesto, frisches Basilikum,
italienischer Blattsalat

Taco-Bowl 
Maishendlbrust, Bohnen, Mais, Paprika, Gemüse-Mix Nachos, Salsa-Sauce 

Lachs-Bowl 
Zart gegrillter Lachs, Zupfsalat, Gemüse-Mix, Reis, Avocado

Pulled Beef-Bowl
Pulled Beef, Coleslaw, Reis, karamellisierte Zwiebel, Gemüse-Mix

Unsere Bowls
Für den täglichen Sch(l)üsselmoment

the newwit kit
TRENDSETTERS? YES WE ARE!

Wraps & Bowls auch als
TAKE AWAY!

Calamari-Bowl

Lachs-Bowl

Pulled Beef Bowl

Falafel-Bowl

Hawaiian Prawn-Bowl

Chicken-Bowl

Taco Bowl
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Calamari-Bowl	
Gegrillte Baby-Calamari in leichter Knoblauch-Marinade,
Gewürz-Reis, Grillgemüse, italienischer Salat-Mix

Falafel Bowl 
Falafel, Humus, Reis, geröstetes Gemüse, Salat-Mix,
geschmorte rote Rübe

Gegrillte Calamari 
mit Knoblauch auf Salatbeet und leichter Limetten-Sauce

Gegrillte Beiriedschnitte 
Zartrosa, butterweich gegrillte Beiriedschnitte, zubereitet mit unserer speziellen 
Gewürzmischung, abgerundet mit Kräuterbutter und Steinsalz, serviert mit Grillgemüse

dazu 3 gebratene Chili-Knoblauch-Garnelen um nur 5,20

Tagliata vom Rind 
Saftig gegrillte Rinderstreifen auf Rucola, mit Balsamico-Vinaigrette und Grana

Spareribs – Best in Town 
Zarte Prime-Ribs ASIA Style
nach einem süd-ost-asiatischen Rezept,

 mit Sweet-Chili- und Soya-Sauce

oder

BBQ Style traditionell zubereitet mit
rauchiger Honig-Senf-Marinade, 
mit BBQ- und Cocktail-Sauce

dazu Beiglagensalat, Süßkartoffel- oder French-Fries um nur 3,-

Brandnew 4u

have alook
 ...IT´S THE BEST WE COOK

Spareribs

Beiriedschnitte

Tagliata

Gegrillte Calamari
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Tuna kalt 
Thunfisch, Roter Zwiebel, Salat, Mais, Grüner Paprika, Joghurt-Mayo

Smoked Salmon kalt 
Räucherlachs, Frischkäse, Ei, Ruccola

Veggie warm 
Gemüse-Mix, Eisbergsalat, Radiccio, Avocado, Sojasprossen, Sourcream

Pulled Lachs warm 
Pochierter Lachs, Blattsalat, Joghurt-Mayo

Chicken warm 
mit gegrillter Maishendlbrust, Zupfsalat, Erbsen, Mais, Sprossen und
Joghurt-Mayo

Pulled Beef warm										
Pulled Beef, BBQ-Sauce, Coleslaw, Blattsalat, karamellisierte Zwiebel

WIT Chili Cheese warm									
Pulled Beef, Jalapenos,
Chili-Mayo, Salat, Cheddar

WrapIT!

Wähle
Deinen Dip!

Knoblauch-Mayo
Sourcream

Cheese
Cocktail

Sweet-Chilli
BBQ

we wrapyou enjoy
 ...THE NEW WIT KIT
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Fingerfood

get abite
Antipasti-Teller			
Prosciutto Crudo, Mailänder Salami,
Grana Padano DOP, Oliven, Kapernbeeren, 
getrocknete Tomaten, Artischocken

Crunchy Chicken-Stripes		
5 Stk. gebackene Hühnerfiletstreifen 

Nachos 
mit Jalapenos und Käse überbacken

Chili Cheese Fries  

Chili Cheese Nuggets 

Onion Rings  

Mozzarella-Sticks  

Pommes 

Süßkartoffelpommes

Chili-Knoblauch-Garnelen

Chili-Cheese-Nuggets

Chicken-Stripes

Zwiebelringe

EVENING SPECIALS

Wähle Deinen Dip!
Joghurt-, Sweet-Chili- oder Knoblauch-Mayo,

Sourcream, Cheese, Guacamole,
Thousand Island, Sweet-Chilli, BBQ,

Heinz Ketchup
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Chilli-Knoblauch-Garnelen



A little Shot kills NOBODY!
All unsere Drinks könnt ihr auch als Shot bestellen

ab 2 Shots je 3,90

nightflight
Cocktails &

Longdrinks
RUM

CUBA LIBRE 					
Havana Club, Limette, Simply Cola		

CAIPIRINHA					
Pitu, brauner Zucker, Limette			

MOJITO					
Cachaça, Rohrzucker, Limetten,
Minze, Soda

STRAWBERRY MOJITO			
Havana Club, Erdbeere, Limettensaft,
Minze, Soda

STRAWBERRY DAIQUIRI			
Havana Club, Erdbeersirup, Zitronensaft

PINA COLADA				
Havana Club, Kokos, Ananassaft, Obers

GIN

GIN MULE					
Beefeater, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke 

NEGRONI					
Campari, Vermouth Rosso, Beefeater, Soda

MARTINI					
Beefeater, Trockener Wermut 

TOM COLLIINS				
Beefeater, Zitronensaft, Zuckersirup, Dash Soda

WODKA

SPEED KING				
Absolut, Red Bull, Dash Zitrone, Soda 

COSMOPOLITAN			
Absolut, Cointreau, Limettensaft, 
Cranberrysaft

WHITE RUSSIAN			
Kahlúa, Absolut, Obers

MOSCOW MULE
Absolut, Ginger Beer, Limettensaft, 
Minze

ESPRESSO MARTINI
Absolut, Espresso, Kaluha

WHISKEY

WHISKEY SOUR			
Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup		

OLD FASHIONED		
Bourbon, Zuckersirup, 
Angostura Bitter, Orangenzeste

GET ON BOARD



cool downtune in
Cocktails &
Longdrinks
TEQUILA 

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Contreau, Orangensaft, 
Limettensaft, Grenadine

MARGARITA 
Tequila, Contreau, Limettensaft, 
Agavendicksaft

LONG ISLAND ICE TEA 
Weißer Rum, Wodka, Gin, Tequila, 
Contreau, Limetten, Simply Cola

ALKOHOLFREI

COCONUT KISS 
Ananas, Kokos, Obers, Grenadine

FLORIDA
Orange, Maracuja, Ananas, Mango

VIRGIN MULE 
Alkoholfreier Gin, Gingerlimo, 
Limettensaft, Gurke

... AND RELAX

COOLEST
PLACE 

IN TOWN

Signature 
Shots
WIT °1 
Wodka, Almkräuter, Minze

NEU  WIT STRAWBERRY   
Wodka, Erdbeer

WILD WIT 
Wodka, Wild-Berry

NEU  BLOW JOB
Wodka, Baileys 

MALFY-SHOT 
Gin Lemon, Grapefruit oder Orange

NEU  KAMIKAZE
Wodka, Contreau, Zironensaft

B52 
Baileys, Kaluha, Contreau

Sour - macht  lustig

AVERNA SOUR

RAMAZOTTI SOUR  

SOUTHERN COMFORT SOUR 



CHILLwith us
WHISKEY			
SCOTCH 
Johnny Walker Red		
Johnny Walker Black		
Ballantines			
Chivas Regal 12yo. 		

BOURBON	
Jack Daniels			
Four Roses			

IRISH				
Jameson
Tullamore Dew 

COGNAC		
Hennessy VSOP		
Remy Martin 			
Metaxa *****			

TEQUILA			
Olmeca Gold			
Jose Cuervo			

WERMUT			
Martini Bianco/Rosso 

BITTERS			
Averna				
Ramazotti
Jägermeister			
Fernet Branca/Menta		

GRAPPA
Berta, Nonino, Marzadro, Poli, Nardini uvm.

LIKÖRE			
Bailey´s Irish Cream		
Malibu				

BRÄNDE			
Himbeer, Marille, Williams uvm. 

Alkoholfreier Gin
0% Alkohol  100% Geschmack

Zu jeder Flasche servieren wir
4 Beigetränke

Spirits

JUST LOUNGE IN!

Alle Drinks “in the Mix” servieren
wir single 2cl oder double 4cl

“Perfect Served”
mit dem gewünschten Beigetränk.

GIN  
Bombay Saphire 		
Hendrick´s
Mare				
Kesselbrüder Wien Gin		
Monkey 47			
Malfy Lemon oder Grapefruit 

Unsere Tonics
Auf Euren Gin abgestimmt servieren wir entweder
Organics Tonic, Thomas Henry oder Fever-Tree	 	

WODKA 
Absoult 
Grey Goose 
Belvedere
Absolut ELYX 

RUM				
Bacardi			
Bacardi Oro			
Havana Club 3yo		
Kraken 				
Diplomatico Mantuano		
Don Papa 			
Zacapa Cent 23yo.		
Zacapa XO		
NEU  WIT Rum 		



Lieber Gast!
Alle Eure Speisen werden in unserer bekannt kleinen, aber zweckmäßigen Küche 
zubereitet, alle Eure Getränke an unserer immer zu vollen Schank, weshalb Nüsse, 
glutenhaltige Lebensmittel und andere Allergene allgegenwärtig sind. 

Wir möchten deshalb darauf hinweisen, dass dadurch im Betrieb eine Kreuzkonta-
mination nicht ausgeschlossen werden kann und alle unsere Speisen und Getränke 
folgende Allergieauslösende Inhaltsstoffe, wenn auch nur in Spuren, enthalten kön-
nen, aber nicht zwangsläufig enthalten müssen:

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
O Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg (SO2) oder 10 mg/l
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
R	 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene 
	 Erzeugnisse.

Fischgerichte können zudem kleine Gräten enthalten.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen 
Vorschriften.
Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder
Unverträglichkeiten auslösen können.

Eine Auflistung von Allergenen und Zusatzstoffen in einzelnen Zutaten unserer
Speisen und Getränken liegt gem. EU-Lebensmittelinformationsverordnung 
1169/2011 vor.

Falls eine Allergie oder Intoleranz auf bestimmte Lebensmittel vorliegt, teile uns das 
deshalb bitte direkt bei deiner Bestellung mit -  unsere geschulten Mitarbeiter in-
formieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten und werden Dich 
dahin gehend beraten.

Wir wünschen in jedem Fall einen guten Appetit!

vegan vegetarisch



Fleisch-, Wurst- und
Schinkenprodukte
Fleischerei Stefan Windisch, AMA-Gütesiegel,
ausschließlich aus regionalen Rohstoffen, jedoch
angepasst an heutige Ernährungserkenntnisse
bez. Fettanteil, Salzgehalt, Räucherung und
unter Ausschluss von Hilfsmitteln wie
Emulgatoren, Geschmacksverstärker u.ä. 

Schweinefleisch aus dem streng überprüften
„Tierwohl-Programm“ der AMA, aus Regionalpro-
grammen mit speziellen Fütterungsvorschriften,
kurzen Transportwegen, tierschonender Schlachtung 
und Kreislaufwirtschaft der Bauern.

Mangalica-Schweinefleisch aus NÖ

Rindfleisch von uns persönlich bekannten
Betrieben aus der Buckligen Welt und
Payerbach/Reichenau

Lamm- und Kalbfleisch aus der Stmk und Ktn.

Hühnerfleisch
Vom Sulmtaler Maishendl, AMA-Gütesiegel, aus 
streng kontrollierter Artgerechter Haltung von
bäuerlichen Familienbetrieben aus
der Weststeiermark, aufgezogen mit
hochwertigem heimischen Qualitätsfutter,
100% gentechnikfrei.

Unsere Milchprodukte
Berglandmilch, NÖM, Die Käsemacher

Unser Ei
aus Boden- und Freiland-Haltung,
AMA-Gütesiegel, von NÖ Betrieben

Fisch und Meeresfrüchte
Teichwirtschaft Gut Dornau, Leobersdorf und aus 
nachhaltiger ASC-zertifizierter Zucht oder aus MSC-
zertifizierter Fischerei

Frisches Brot und Gebäck
Bäckerei Statzinger, Lichtenwörth 

... UND MIT GUTEN ZUTATEN!

GUTES ESSEN BEGINNT MIT UNSEREM TEAM ...



Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben.

Allerheiligenplatz 1
2700 Wiener Neustadt

+43 2622/23109
     info@witetschka.com

Öffnungszeiten: Täglich ab 08:00 Uhr für Sie geöffnet

     @witetschka
     @cafewitetschka

www.witetschka.com

Follow us!

W I T E T S C H K A
Tr a d i t i o n  t r i f f t  M o d e r n e

Cafe . Bar

>culture<point
>tradition<modern

>day<night
>cafe<bar




